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Noirien alter Name des Pinot Noir

Noirien ist ein Naturwein, der ohne Sulfite, ohne Hilfsstoffe und ohne Filtration vinifiziert
wird.

Appellation Vully AOC Inhalt 75 cl
Rebsorte Pinot Noir (Blauburgunder) Genussreife 0 bis 2 Jahre, gelagert bei 12° C
Alkohol 13.0 % vol. Trinktemperatur | 15 bis 17° C
Nach dem Offnen am selben
Tag trinken
Anbau Biodynamisch, Demeter- Foodpairing Poulet-geschnetzeltes oder
zertifiziert Kaninchen mit Senf
Terroir

Der Pinot Noir stammt von sehr steilen, terrassierten Weinbergen, die eine sehr gute Reife
der Tannine beglinstigen.

Weinbereitung

Der Wein stammt von Lagen, die sehr konzentrierte Trauben hervorbringen, und wird ohne
Sulfite in kegelférmigen 1000-Liter-Tanks vinifiziert. Nach der malolaktischen Garung wird
der Wein vor Sauerstoff geschitzt, indem ihm ein winziger Teil des Kohlendioxids erhalten
bleibt. Unter Stickstoff abgefillt, ist er ein wahres Fruchtkonzentrat. Die ungefilterte
Flaschenabfillung verlasst ihm ein leichtes Depot.

Unsere Kellerei ist Griindungsmitglied des Vereins Schweizer Naturwein.
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