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Trois-Lacs et Jura Motier-Vully

Cru de I'HOpital, Moétier-Vully

«Bourgeois» et gentilhomme

Christian Vessaz

Propriétaire Bourgeoisie de Morat | Chef de culture viticole et Enologue Christian
Vessaz | Surface vinifiée 10 hectares | Cépages Chasselas (35 %), Pinot Noir (30 %)
Traminer, Pinot Gris, Chardonnay, Sauvignon Blanc | Production 60000 bouteilles
Vente a |a propriéte

étiquette indique «Domaine de la Bourgeoisie de Morat». Et on

aime a rappeler que ce domaine est aux mains de la bourgeoisie de

la ville fribourgeoise depuis le 15¢siécle. Il se trouve que des bour-
geois fribourgeois plutdt conservateurs installés sur les rives paisibles du
lac de Morat créent des vins novateurs. Qui l'etit cru? Cest pourtant vrai,
depuis qu'ils ont confié les rénes du domaine au jeune cenologue Chris-
tian Vessaz en 2002. Ses idées novatrices lui ont permis de transformer
l'exploitation en un domaine phare du Vully. Mais c'est surtout grace a
l'introduction de méthodes de culture biodynamique qu'il a pu saisir tout
le caractére et toute l'expression des sols de molasse sablonneux presque
coruscants par endroit. Le Chasselas reste le cépage emblématique du
domaine, mais le domaine doit surtout son succeés a ses spécialités a base
de Sauvignon Blanc, de Traminer, de Malbec ou de Gamaret. Les assem-
blages rouges ne sont pas en reste et témoignent aussi du savoir-faire et de
la minutie de Christian Vessaz.

Chasselas de Fichillien | 17 points Elevé sur lies fines en oeuf en béton,

ce cru présente de délicats ardmes d’herbes de Provence et de fleurs
fraiches. Ample et bien structuré en bouche, il offre une belle acidité.
Elévation de Fichillien | 17.5 points Cuvée innovante réalisée a partir de
Gamaret et de Malbec. Le long cycle végétatif permet d’obtenir un vin com-
plexe, bien structuré et épice aux notes de baies noires.
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www.cru-hopital.ch | Accueil sur rendez-vous
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