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Chasselas de Fichilien 2012
Cru de ’'Hopital

Dégustation — Robe de teinte dorée aux reflets
Iégérement argentés.

Ce chasselas offre un nez d’infusion de cail-
lou. On est vraiment sur 'archétype des vins
minéraux. A Iaération, le deuxiéme nez offre une
palette aromatique multipliant les notes douces
de fleurs de printemps.

Le plaisir est de mise lors de 'attaque en
bouche et se poursuit sur la fraicheur avec
une acidité citrique typique d’un vin.non rétro-
gradé. En milieu de bouche, belle expression
de la palette aromatique percue au nez, sur une
trame féline mais portée par un corps de belle
concentration au volume contenu. Le bonheur
culmine en fin de bouche sur une trame intense
et persistante avec des relents poivrés qui se pro-
longent interminablement.

Voila un TGC (Tres Grand Chasselas) a
déguster a 9°C sur les Coquilles Saint-Jacques de
Norvege, vinaigrette tiede de rattes, caviar et
creme de hareng fumé du chef Stéphane Décot-
terd du restaurant le Pont de Brent sur Montreux.

propriété — Un chasselas parcellaire vinifié en
assemblant des cuves aux typicités différentes.
C’est le paradoxe que Christian Vessaz réalise
chaque année avec son chasselas de Fichilien.
Leenologue du domaine de la bourgeoisie

de Morat sépare la parcelle de 1,5 hectare en
cinq lots qu’il vinifie en utilisant des techniques
cenologiques différentes. Il joue sur les levures
(indigénes ou sélectionnées), la fermention
malolactique ou encore 'élevage d’une partie
du vin en amphore de béton. «Cela permet de
gagner en complexité», souligne-t-il.

Engagé en 2002 a la sortie de ses études
d’cenologie a Changins, Christian Vessaz a
repensé I'encépagement du domaine, réduisant
le part de chasselas de 70 % a 35 %. En 2005,
quand il a fallu commencer a remplacer les vieux
ceps de la vigne de Fichilien, il a replanté du
chasselas. «C’est notre meilleure vigne, on aurait
pu planter autre chose. Pour moi, il n’est €tait
pas question. Le chasselas fait partie de notre
patrimoine.»

Christian Vessaz a réussi son pari d’emblée.
Issu d’un sol de molasse qui favorise I’expression
du cépage, le chasselas de Fichilien a gagné
une médaille d’or au Grand Prix du vin suisse
pour son premier millésime, le 2009. I a fait
mieux encore I’année suivante: le millésime 2010
a obtenu le deuxieme rang de la catégorie chasse-
las du concours national.

Loenologue de Motier privilégie des rende-
ments trés faibles pour favoriser la qualité.
«Mon employeur est trés compréhensif sur ce
point, précise-t-il. Comme moi, son objectif
est d’obtenir les meilleurs vins possibles.» Pour
améliorer I'expression de ses crus tout en respec-
tant la nature, il cultive ses 9 hectares en bio-
dynamie. Sans se montrer intégriste. «Le respect
du sol est a mes yeux plus important que le calen-
drier lunaire.»
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